ELELMISZER-IPARI ALAPISMERETEK ERETTSEGI VIZSGA

II. A VIZSGA

A vizsga részei

LEIRASA

Ko6zépszint Emelt szint
[rasbeli vizsga Szobeli vizsga [rasbeli vizsga Szdbeli vizsga
180 perc 15 perc 240 perc 20 perc
100 pont 50 pont 100 pont 50 pont

A vizsgan hasznalhat6 segédeszkozok

Ko6zépszint Emelt szint
frasbeli vizsga Szébeli vizsga [rasbeli vizsga Szoébeli vizsga
A vizsgazo nem NINCS nem programozhatd NINCS
biztositja programozhatd szamologép; korzo;
szamologép; vonalzok.
korz6; vonalzok.
A NINCS NINCS NINCS NINCS
vizsgabizottsagot
miikodtetd
intézmény
biztositja
Nyilvanossagra hozandé anyag nincs.
KOZEPSZINTU VIZSGA
Ko6zépszint
[rasbeli vizsga Szdbeli vizsga
180 perc 15 perc
100 pont 50 pont
Feladatlap
180 perc Az élelmiszer-ipari ismeretek tematikus szemponta

(problémakdzponta) bemutatasa. ,,A” feladat: élelmiszer-
ipari miiveletek modulbol ,,B” feladat: élelmiszerkémia,

Egyszer(, rovid feladatok

Szdveges, szamitasi
feladatok

50 pont

50 pont

mikrobiolédgia, kornyezetgazdalkodas modulbél,

Irasbeli vizsga

Altalinos szabalyok

A kozpontilag Osszeallitott irasbeli vizsga célja, hogy ellendrizhetdé képet adjon a vizsgazo élelmiszer-ipari
alapismeretekbeli tudasardl az ismeretek, a képességek és az alkalmazas tekintetében egyarant. A vizsga eldsegiti,
hogy a vizsgazok teljesitményei az egyes iskolakban 6sszemérhetek legyenek.




Az irasbeli feladatsornak tartalmaznia kell a feladatok megolddsdhoz sziikséges nomogramokat, diagramokat és
kiilonféle tablazatokat, illetve ezek részleteit.

Az irasbeli vizsgan 180 perc all a vizsgazok rendelkezésére.

Az irasbeli feladatok megoldasanal hasznalhaté eszkozok, amelyeket a vizsgdzok hoznak magukkal: nem
programozhat6 szamologép; korzo; vonalzok.

Az irasbeli feladatlap tartalmi és formai jellemzoi

Tartalmi szerkezet

A kozépszintli érettségi vizsgan az irasbeli 0sszes pontszama fele-fele aranyban, az egyszerd, rovid feladatok,
illetve a szoveges, szamitasi feladatok megoldasaval érhetd el.

A feladatlapok ismeretanyaganak kivalasztasa a témakorokhoz tartozo részletes kovetelményeken alapuljon.

Az egyszerl, rovid valaszt igényld feladatok szama 12-18.

A szdveges szamitasi feladatok: az élelmiszer-ipari miiveletek témakorok kovetelményeiben szerepld szamitasi
feladatok koziil keriiljenek kivalasztasra. A feladatok szama 4-6. A szamitési feladatoknal oldassunk meg olyan
problémakat, amikre a gyakorlatban is sziikség van, és az elméletben tanultakat tdmasztjdk ald. A szamolasi
feladatban megadott szamértékek a gyakorlatnak megfeleld, realis értékek legyenek.

A feladatoknal a tanult képletek felhasznalasaval a képlet barmely tagjanak kiszamitasa torténhet. A képletek
szamolassal nem meghatarozhatd tagjait a sziikséges tablazatok, diagramok, nomogramok segitségével kell
meghatarozni. Ezek a segédletek alljanak a vizsgazok rendelkezésére.

Kompetenciak %
Egyszert, rovid feladatok Alapfogalmak ismerete, definidlasa, alkalmazasa 25
Torvények, szabalyok és dsszefliggések ismerete 25
Szoveges, szamitasi feladatok Pontos szamolas, feladatmegoldas 25
Osszefliggések értelmezése és alkalmazasa 25
Osszesen 100

Egyszer(, rovid feladatok Iehetséges feladattipusai

. Fogalmak azonositdsa, meghatarozasa

. Ok-okozati 6sszefiiggés bemutatasa

. Jellemz6 tulajdonsagok meghatarozasa

. Anyagok, eljarasok, miiveletek csoportositasa

. Miiveletek kozotti sorrendiség felallitasa

. Képletek, egyenletek felirasa, felismerése, magyarazata
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. Célok, kovetkezmények meghatarozasa

Szoveges, szamitasi feladatok lehetséges feladatcsoportjai

. Tomegaram, térfogataram szamitasa

. Atlagos aramlasi sebesség szamitasa

. Re-szam meghatarozasa

. Folytonossagtétel

. Bernoulli-egyenlet idealis és surlodasos alakja

. Gravitacios iilepités

. Centrifugalis tilepités

. Hovezetés, hoaramlas
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. Héatadas, hdatbocsatas, hocserélés

10. Hiités, fagyasztas

11. Szaritas

A feladatokra javasolt maximalis pontszamok tiikrozz¢ék a feladatok nehézségi fokat.



Az irasbeli feladatlap értékelése

Az egyszerli, rovid valaszt igényld feladatok értékelésénél kotelezd a kdzpontilag Gsszeallitott javitasi itmutatd
alkalmazasa. A javitokulcstol valo eltérés lehetGségeit a konkrét feladatlapok javitasi Gtmutatdi jelzik. A javitas
soran az utmutatoban meghatarozott pontozast kell alkalmazni.

Szébeli vizsga
A szdbeli tételsor 20 darab tételbdl all.
A szoébeli vizsgan semmilyen segédeszkdz nem hasznalhato.

A szébeli tételsor tartalmi és formai jellemzdi

Tartalmi szerkezet

A szdbeli vizsga a kerettanterv ¢élelmiszer-ipari alapismeretek tantargy élelmiszer-ipari nyersanyagok,
kornyezetvédelem és gazdalkodas, mikrobiologia és élelmiszer-ipari miveletek moduljaibol azoknak az
ismereteknek a bemutatasat kéri, melyek a vizsgazoknak az élelmiszeriparrol alkotott altalanos ismereteit tiikrozik.

Ehhez sziikséges széles alapozasu élelmiszer-ipari alapmiiveltség €s a szakmai nyelv szakszer(, pontos hasznalata.

A szobeli vizsga biztositja, hogy a kerettanterv adta lehetdségeket figyelembe véve az iskolak helyi programjaban
megfogalmazottak is szamon kérhetdk legyenek.

A szobeli temakorei:

A” feladat: Elelmiszer-ipari technologidk fobb miiveletei

B” feladat: Elelmiszer-ipari nyersanyagok
Koérnyezetvédelem és gazdalkodas
Mikroorganizmusok szerepe

Teteltipusok:

Kiilonboz6 anyagok, folyamatok, eljarasok bemutatasa

vagy,

Kiilonb6z6 folyamatok, anyagok, eljardsok az élelmiszeripar bizonyos teriiletének szempontjabol torténd
bemutatasa.

A tételcimek jellemzdi, osszeallitdsuk
A tételcimeket a részletes vizsgakovetelményekben megfogalmazott képességek és tartalmi kdvetelmények
alapjan kell 6sszeallitani. Kijelolésiikkor térekedni kell a valtozatos, problémamegoldast 6sztonz6 megfogalmazasra.

A szobeli vizsgarész értékelése
Az értékelés az alabbi szempontok és kompetencidk alapjan torténik.

Szempontok, kompetenciak Pontszamok
A B Osszesen

A feladat megértése, tématartas, a I1ényeg kiemelése, 5 5 10
A megkdzelités sokszinlisége Vilagossag, nyelvhelyesség, a 5 5 10
felelet felépitettsége

A szaknyelv alkalmazasa 5 5 10
Tajékozottsag az élelmiszeriparban 5 5 10
Kiilénb6z6 folyamatok eljarasok hatdsanak bemutatésa, 5 5 10
elemzése

SZOBELI OSSZPONTSZAM: 25 25 50

EMELT SZINTU VIZSGA

Emelt szint

frasbeli vizsga Szobeli vizsga




240 perc 20 perc
100 pont 50 pont
Feladatlap Tematikus szemponta (problémakdzpontil) bemutatas
240 perc
Egyszerl rovid feladatok Szoveges, szamitési feladatok
50 pont 50 pont

irasbeli vizsga

Az irasbeli feladatok megoldasanal hasznalhatdé eszkdzok, amelyeket a vizsgdzok hoznak magukkal: nem
programozhat6 szamologép; korz; vonalzok.

Az irasbeli feladatlap tartalmi és formai jellemzoi

Tartalmi szerkezet

A feladatlapok ismeretanyaganak kivalasztasa a témakorokhoz tartozo részletes kovetelményeken alapuljon.

A szdveges szamitasi feladatok: az élelmiszer-ipari miiveletek témakordk kdvetelményeiben szerepld szamitasi
feladatok koziil keriiljenek kivalasztasra. A szamitasi feladatoknal oldassunk meg olyan problémaékat, amikre a
gyakorlatban is sziikség van, és az elméletben tanultakat tamasztjadk ala. A szamolasi feladatban megadott
szamértékek a gyakorlatnak megfeleld, redlis értékek legyenek. A feladatok szama 4-7, mely kiilonb6z6é nehézségi,
az egyszerl behelyettesitésestdl a tobb egymasbol kovetkezo 1épésben megoldhatoig.

Lehetséges feladatcsoportok

. Témegaram, térfogatiram szamitasa

. Atlagos aramlasi sebesség szamitasa

. Re-szdm meghatarozasa

. Folytonossagtétel

. Bernoulli egyenlet idealis és surlodasos alakja

. Gravitacios iilepités

. Centrifugalis iilepités

. Szlirés
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. Keverés

10. Apritas, préselés

11. Szemcséshalmaz jellemz6i, nyugvo halmaz, fluidizalas, pneumatikus szallitas

12. HOvezetés, hdaramlas

13. Hoatadas, hoatbocsatas, hdcserélés

14. Hités, fagyasztas

15. Szaritas, nedves levegd jellemzdi

16. Kristalyositas

A feladatoknal a tanult képletek felhasznalasaval a képlet barmely tagjanak kiszamitasa torténhet. A képletek
szamolassal nem meghatarozhaté tagjait a sziikséges tablazatok, diagramok, nomogramok segitségével kell

meghatarozni.

Az irasbeli feladatsornak tartalmaznia kell a feladatok megolddsdhoz sziikséges nomogramokat, diagramokat és
kiilonféle tablazatokat, illetve ezek részleteit.

A feladatok jellemzdi

Kompetenciak

%

A feladat megértése, adatok azonositasa

15




Meértékegységek helyes hasznalata 15

Feladatterv készités 30

Helyes megoldas 40

Az egyszeri, rovid valaszt igényld feladatok szama 10-15.

Lehetséges feladattipusok

. Fogalmak azonositasa, meghatarozasa

. Ok-okozati 0sszefliggés bemutatasa

. Miikddési elv meghatarozasa

. Egyszer(i vonalas vazlatrajz alapjan berendezés mitkodésének ismertetése

. Jellemz6 tulajdonsagok meghatarozasa

. Forrasmunkék, diagramok elemzése

. Anyagok, eljarasok, miiveletek csoportositasa

. Miiveletek k6zotti sorrendiség felallitasa
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. Képletek, egyenletek, felirasa, felismerése, magyarazata

10. Célok, kdvetkezmények meghatarozasa

Az irasbeli feladatlap értékelése
Az egyszer(i, rovid valaszt igényld feladatok értékelésénél kotelezd a javitokulcsnak valdo megfelelés. A
javitokulcstdl valo eltérés lehet6ségeit a konkrét feladatlapok javitasi titmutatoi jelzik.

Szdbeli vizsga

Az Gsszesen legalabb husz tételcimet a részletes vizsgakovetelményekben megfogalmazott képesség és tartalmi
kovetelmények alapjan kell 6sszeallitani.

A szobeli vizsgan semmilyen segédeszkdz nem hasznalhato.

A szoébeli tételsor tartalmi és formai jellemzoi

Tartalmi szerkezet

A szobeli vizsga a kerettanterv az élelmiszer-ipari alapismeretek tantargy élelmiszer-ipari nyersanyagok,
kornyezetvédelem és gazdalkodas, mikrobioldgia és éElelmiszer-ipari miiveletek moduljaiboél azoknak az
ismereteknek a bemutatasat kéri, amelyek a vizsgazoknak az élelmiszeriparrdl alkotott altalanos ismereteit tiikrozik.

Széles alapozasu élelmiszer-ipari alapmiiveltség, és a szakmai nyelv szakszer(i, pontos hasznalata sziikséges.

A szobeli témakorei

Elelmiszer-ipari technologiak fébb miiveletei
Elelmiszer-ipari nyersanyagok
Kornyezetvédelem és gazdalkodas
Mikroorganizmusok szerepe

Tételtipusok

Kiilonbdz6 anyagok, folyamatok, eljarasok bemutatasa

vagy;

Kiilonbdz6 folyamatok, anyagok, eljardsok az élelmiszeripar bizonyos teriiletének szempontjabol torténd
bemutatasa

A tételcimek jellemzdi, dsszeallitasuk
A szdbeli tételeket az orszagos vizsgakdzpont készitteti el, és kiildi meg a tantargyi bizottsagnak.

A tételcimek kijeldlésekor torekedni kell a valtozatos, problémamegoldast 6sztonzé megfogalmazasra.

A szébeli vizsgarész értékelése



Az értekelés az alabbi szempontok és kompetencidk alapjan torténik.

Szempontok, kompetencidk Pontszam

A feladat megértése, tématartas, a Iényeg kiemelése 10

A megkozelités sokszinlisége

Vilagossag, nyelvhelyesség, a felelet felépitettsége

A szaknyelv alkalmazasa 10
Tajékozottsag az élelmiszeriparban 10
Kiilonbozé folyamatok eljarasok hatasanak bemutatasa, elemzése 10

Osszesen 50




