Elelmiszerlanc mindségiranyitas
szakiranyu tovabbképzési szak

I. A szakiranya tovabbképzés neve:
Elelmiszerldnc mingségiranyités szakiranya tovabbképzési szak

I1. A szakiranya tovabbképzési szak FIR-
kodja:
A képzési és kimeneti kovetelményeket tartalmazé hatarozat: OH-
FHF/826-3/20009.
III. A létesit6 intézmény neve:
Szent Istvan Egyetem

IV. A szakiranyua tovabbképzési szak képzési és kimeneti kovetelménye:
1. A szakiranya tovabbképzés megnevezése:
Elelmiszerlanc mindségiranyitas szakiranyu tovabbképzési szak

2, A szakképzettség oklevélben szerepl6é megnevezése:
Elelmiszerlanc mindségiranyitasi szakmérnok

3. A szakiranya tovabbképzés képzési teriilete:
Agrar képzési teriilet
4. A felvétel feltétele:
Alapképzésben, illetve féiskolai szintii képzésben szerzett mérnok szakképzettség
5. A képzési ido:

3 félév
6. A szakképzettség megszerzéséhez sziikséges kreditek szama:
90 kredit

7. A képzés soran elsajatitando kompetenciak, tudaselemek,
megszerezheto ismeretek, személyes adottsagok, készségek,
a szakképzettség alkalmazasa konkrét kornyezetben,
tevékenység rendszerben

A képzés soran elsajatithato kompetenciak:
A képzés célja, hogy biztositsa a hallgatok felkészitését az Elelmiszerbiztonsag
(Food Safety) elveinek alkalmazasdra, a MinGségiranyitas Biztonsagi
Rendszereinek  kidolgozasara, = bevezetésére @ és  miikodtetésére  az
élelmiszergazdasag teriiletén, az élelmiszerlanc szervezeteinél. A képzés két
alapelvre épiil, tgymint: ,termékpalya mindségiranyitas” és ,technologiai -
menedzsment szemlélet”. Az els6 azt fejezi ki, hogy az élelmiszerek biztonsagat a
termékpalya (az Agrar-élelmiszerlanc) szerepl6i csak egyiittesen biztosithatjak,
masképpen kifejezve az élelmiszerbiztonsagot és -mindséget a nyersanyag
termd&helyét6l, a feldolgozason, majd a forgalmazason Kkeresztiil egészen a
fogyaszto asztaldig fenn kell tartani. A maéasodik azt hangsulyozza, hogy a
termékpalya minden pontjan az élelmiszerbiztonsagi és mindségiranyitasi
rendszert az alkalmazott technologia és a technoldgiat iranyit6 ember
viselkedésének kolcsonhatasa alapjan kell kialakitani és miikodtetni.
A képzés soran elsajatithato6 tudaselemek:

- Mikrobioldgia, kémia, mindségiranyitas, logisztika, szabvanyositasi és jogi

ismeretek, informatika.



- Vallalkozasi  ismeretek, nyomonkovetés, iratkezelés, kornyezet-
fenntarthat6sag, rendszerértékelés, -fejlesztés, -épités, bels6- és kiilso
auditok, oktatas.

A képzés soran megszerezhetd ismeretek:
- elméleti, alapozdé  ismeretek:  élelmiszerbiztonsag és  -mindség,
élelmiszerhigiénia, mindségiranyitas, logisztika, jogi szabalyozas, informatika;
- szakma-specifikus tudaselemek: élelmiszerlanc kornyezet, élelmiszerlanc

technologiak, élelmiszerlanc folyamatszabalyozas, élelmiszerlanc
vallalkozasainak biztonsag-, minGség-, higiénia-, és kornyezetiranyitasa,
agrartermék-termelés-, -feldolgozas, -forgalmazas és -kornyezet

mindgségbiztositasa.

Személyes adottsagok, készségek:

Alapossag,  szervezOkészség, pontossag, felelsségtudat, elhivatottsag,

elkotelezettség, helyzetfelismerés, rendszerez6 képesség, tervezési készség,

nyitottsag, kreativitas, otletgazdagsag, intenziv munkavégzés, problémamegoldd

képesség, eredménykozpontiisag.

A szakképzettség alkalmazasa konkrét kornyezetben,

tevékenységrendszerben:

A szakmérnoki szakképzettség birtokdban az élelmiszerlanc mindGségiigyi

szakmérnok alkalmas

- az élelmiszerlanc vallalkozasaindl minGségiigyi vezetSi, mindségligyi
megbizotti vagy munkatarsi feladatok ellatasara, mindGségiigyi fejlesztési
projektek tervezésére, iranyitasara;

- a vallalkozasok mindségiigyi folyamatainak felmérésére, értékelésére,
fejlesztésére, szabalyozasuk kidolgozasara.

- a minGségiranyitasi  rendszerek = dokumentumainak  kidolgozasara,
min@ségiranyitasi rendszer bevezetésének el6készitésére, majd bevezetésére és
tanusitasra valo felkészitésére;

8. a vallalkozasokon beliil mindségiigyi oktatasi feladatok
iranyitasara, végzésére, bels6 auditok tervezésére,
kiértékelésére.

A szakképzettség szempontjab6l meghatarozo ismeretkorok és f6bb ismeretkorokhoz
rendelt kreditértékek:

Alapozé ismeretkor: 30 kredit

Elelmiszerbiztonsag, ElelmiszerminGség, Miiszeres és érzékszervi mindgsitési
eljardsok, Elelmiszerhigiénia, Mindségiranyitas, Logisztika, Elelmiszerjog,
Informatika.

Szakmai ismeretek: 50 kredit

Elelmiszerlanc  kornyezet, Elelmiszerlanc  technolégiak, Elelmiszerlanc
folyamatszabalyozas (SPC), Elelmiszerlanc vallalkozasainak kornyezet- és
mindségiranyitasa (ISO 9001 szabvany), Elelmiszerlanc vallalkozasainak
biztonséagiranyitasa (ISO 22000 szabvany és a HACCP — rendszer), Elelmiszerlanc
vallalkozasainak min&ségellendrzése, Szakdolgozat készitési specialkollégium.
Szakmai valaszthaté tantargyak ismeretei: egy tantargy a szakdolgozat
témaja szerint kotelezden, tovabbi 1 tantargy szabadon felveend6 az alabbi
ismeretekbdl:




9. Agrartermék-termelés minoségbiztositasa, Agrartermék-
feldolgozas mindségbiztositasa, Agrartermék-forgalmazas
mindéségbiztositasa, Agrartermék-kornyezet
minoéségbiztositasa, Agrartermék-termékpalya higiénia.

1. A szakdolgozat kreditértéke:
2. 10 kredit



