Alapfoku élelmiszermindsito
szakiranyu tovabbképzési szak

I. A szakiranya tovabbképzés neve:

27”7

Alapfok élelmiszermindsitd szakiranyt tovabbképzési szak

I1. A szakiranya tovabbképzési szak FIR-ké6dja:

II1. A létesitést engedélyezo hatarozat iigyiratszama:

OH-FHF/359-3/2009.

IV. A létesit6 intézmény neve:

Budapesti Miiszaki és Gazdasagtudoméanyi Egyetem

V. A szakiranyua tovabbképzési szak képzési és kimeneti kovetelménye:

1. A szakiranya tovabbképzési szak megnevezése:
Alapfoku élelmiszermindsité szakiranyd tovabbképzési szak
2, A szakképzettség oklevélben szerepl6 megnevezése:
Elelmiszerminégsité
3. A szakiranyu tovabbképzés képzési teriilete:
Miiszaki képzési teriilet

4. A szakiranyu tovabbképzésre valo felvétel feltételei:
Vegyészmérnoki, biomérnoki, élelmiszermérnoki, szolész-borasz mérnoki,
kornyezetmérnoki, kémia, biolégia, mezdgazdasidgi és élelmiszer-ipari
gépészmérnoki, kereskedelem és marketing alapképzési szakok valamelyikén,
vagy apolas és betegellatas alapképzési szak dietetikus szakiranyan szerzett
oklevél, illetve az ezeknek megfeleld, a korabbi képzési rendszerben szerzett
vegyészmérnoki, biomérnoki, kornyezetmérnoki, élelmiszer technol6gus mérnoki,
élelmiszer-ipari gépészmérnoki, agrarmérnoki, dietetikus f&iskolai szakok
valamelyikén szerzett oklevél.

5. A képzési ido:
2 félév

6. A szakképzettség megszerzéséhez osszegytijtendo kreditek
szama:

60 kredit

7. A képzés soran elsajatitando kompetenciak, tudaselemek,
megszerezheto ismeretek, személyes adottsagok, készségek,
a szakképzettség alkalmazasa konkrét kornyezetben,
tevékenységrendszerben:
Kompetenciak, tudaselemek, megszerezhet6 ismeretek:
A képzés célja olyan korszeri ismeretekkel rendelkezé élelmiszeres szakemberek
képzése, akik a kapcsolodd szakmai teriileteken (élelmiszeripar, mezégazdasagi
alapanyag-termelés,  technolbgia, fejlesztés, laboratériumi  mindsités,
mindségiranyitas, élelmiszerbiztonsag, taplalkozastan, hazai és nemzetkozi
szabalyozas, forgalmazas és kereskedelem stb.) képesek a feladatok
- értelmezésére,
- megoldasara,
- megszervezésére (beleértve a vizsgalati modszerek adaptalasat, végrehajtasat
és az eredmények értékelését is).




Természettudomanyos alapismereteikre — kiegészitve a sziikséges fizikai-kémiai,
biologiai, taplalkozastani és matematikai (statisztika) ismeretekkel — tAmaszkodva
ismerik
a mintaelGkészités,
az élelmiszeranalitika,
a gyorsvizsgalati és automatikus vizsgalati moédszerek
elméleti alapjait és alkalmazasi teriileteit.
Személyes adottsagok, készségek:
a szakmai szemlélet bovitése,
a kreativ élelmiszer-tudomanyi, biztonsagi és mindségszemléletli
gondolkodas fejlesztése,
a korabban megszerzett tudasanyag és tapasztalat specidlis teriileteinek
boévitése,
a szakiranya végzettséggel rendelkez6 és nem rendelkez6 szakemberek
felkészitése feladatuk szakszertibb elvégzésére,
a miszaki ismeretek szélesitése,
az alkalmazasban korabban megszerzett készségek gyakorldsa, elmélyitése,
eredmények értékelése és értelmezése.
A szakképzettség alkalmazasa:
A szakképzettség birtokaban a végzett szakember
- attekintéssel rendelkezik a sziikséges természet- és ezen beliil az élelmiszer-
tudomanyi alapismeretekrdl (élelmiszerismeret, matematikai statisztika);
ismeri az élelmiszerszabalyozassal kapcsolatos torvényeket, rendelkezéseket;
rendelkezik élelmiszerbiztonsagi, altalanos és laboratoriumi
mingségiranyitasi rendszerismeretekkel, veszélyforrasok értelmezésével és
kezelésének alapinformacioival;
képes attekinteni a korszeri mintael6készitési és élelmiszervizsgalati
modszereket, rendelkezik azok elméleti alapjainak ismeretével;
képes részt venni a mindségiigyi, élelmiszerbiztonsagi a laboratoriumi
rendszerek kiépitésében és iizemeltetésében, ott kozépvezetl, szervezbi
funkciokat ellatni;
képes analitikai és egyéb vizsgalati modszerek célnak megfelels
kivalasztasara, adaptalasara, bizonyos jartassdg utdn rutinszerd
végrehajtasara;
a vizsgalati mddszerek validalasaban torténé kozremiikodésre;
a minGségligyi, élelmiszeripari, biztonsagi, vizsgalati, szabalyozasi és human
taplalkozasi, diagnosztikai, kereskedelmi teriileteken szakmai
kapcsolatrendszerének kiépitésében részt venni és a kapcsolatokat
tovabbfejleszteni.
A fentiek alapjan képes minden olyan munkakort betolteni — leginkabb
munkacsoport tagjaként vagy kozépvezetGjeként —, amelyeknél a felsorolt
teriileteken korszert, naprakész, biztos alaptudéasra és annak alkalmazasara van
sziikség.

8. A szakképzetség szempontjabol meghatarozo ismeretkorok
és a fobb ismeretkorokhoz rendelt kreditérték:

Alapozé tantargyak: 4 kredit
(Matematikai, statisztikai modszerek; Elelmiszerismeret, taplalkozéastan)
Elelmiszerbiztonsag-minéségbiztositas: 10 kredit
(Elelmiszerbiztonsag; Laboratériumi mindségiranyitas; Elelmiszertorvény, jog,
szabvanyositas)
Elelmiszeranalitika teriiletei: 36 kredit



(Atom- és tomegspektroszkopiai modszerek alapjai,
alkalmazasa; Molekularis biologiai médszerek; Bioanalitikai
moédszerek; Mikrobioldgiai médszerek; Erzékszervi
vizsgalatok; Specialis iparagi mindsité rendszerek;
Gyorsvizsgalati médszerek; Elelmiszerveszélyek kezelésének
analitikaja; Roncsolasmentes technikak)

1. A szakdolgozat kreditértéke:

2. 10 kredit



