Flelmiszerbiztonsagi szakember
szakiranyu tovabbképzési szak

I. A szakiranya tovabbképzés neve:
Elelmiszerbiztonsagi szakember szakiranyid tovabbképzési szak

I1. A szakiranya tovabbképzési szak FIR-ké6dja:

II1. A létesitést engedélyezo hatarozat iigyiratszama:

OH-FHF/567-1/2008.

IV. A létesit6 intézmény neve:

Szolnoki Féiskola

V. A szakiranyua tovabbképzési szak képzési és kimeneti kovetelménye:

1. A szakiranya tovabbképzés megnevezése:
Elelmiszerbiztonsagi szakember szakiranyt tovabbképzési szak
2, A szakképzettség oklevélben szerepl6 megnevezése:
Elelmiszerbiztonsagi szakember
3. A szakiranyu tovabbképzés képzési teriilete:
Agrar képzési teriilet
4. A felvétel feltétele:

A képzésben agrar képzési teriileten alapképzésben szerzett oklevéllel rendelkezék
vehetnek részt.

5. A képzési ido:
2 félév
6. A szakképzettség megszerzéséhez osszegylijtendo kreditek
szama:

60 kredit

7. A képzés soran elsajatitandé kompetenciak, tudaselemek,
megszerezheto ismeretek, személyes adottsagok, készségek,
a szakképzettség alkalmazasa konkrét kornyezetben,
tevékenységrendszerben:

A képzés soran elsajatithat6 kompetenciak:
A szakképzettség birtokaban a végzett hallgat6 képes
- élelmiszerbiztonsagi rendszerek (ISO, HACCP) kiépitésére, lizemeltetésére
az élelmiszertermelés, -feldolgozas, -forgalmazas, valamint a vendéglatas,
kozétkeztetés teriiletén;
- azélelmiszertorvény gyakorlati alkalmazasara, érvényesitésére.
A képzés soran elsajatithat6 tudaselemek:
- alapvet6 termék-feldolgozasi és élelmiszerbiztonsagi ismeretek;
- kozegészségligyi ismeretek, a vendéglatas, kozétkeztetés;
- kockazatelemzés, kommunikacio, logisztika.
A képzés soran megszerezhetd ismeretek:
- termékfeldolgozas, élelmiszerismeret, iizemtelepités és  -létesités,
kozegészségligyi alapismeretek, élelmiszerbiztonsag, élelmiszertorvény,
élelmiszerbiztonsagi menedzsment;




- szakma-specifikus tudaselemek: élelmiszerkémia, mérés- és
ellenérzéstechnika, kockazatelemzés, esettanulmanyok, kommunikacio,
logisztika, illetve mindezek készség szintii ismerete és alkalmazni tudasa.

Személyes adottsagok, készségek:

Precizitas, megbizhat6sag, szervezdkészség, pontossag, onallosag, felel6sségtudat,

dontésképesség, elhivatottsag, elkotelezettség, meggybzokészség, segitbkészség,

kommunikaciés rugalmassag, kozérthet6ség, helyzetfelismerés, rendszerezé

képesség, gyakorlatias feladatértelmezés, nyitott hozzaallas, kreativitas,

otletgazdagsag, problémamegoldas, figyelem Osszpontositas.

A szakképzettség alkalmazasa konkrét kornyezetben,
tevékenységrendszerben:

E szakképzettség birtokaban a végzett élelmiszerbiztonsagi szakember alkalmas

- termel6, feldolgoz6 ilizemek élelmiszerbiztonsagi feliilvizsgalatanak
elvégzésére;

- onall6 szakmai munkara az élelmiszer ellen6rzé hatésagoknal, egyéb
élelmiszerellenérz6 intézményeknél;

- az élelmiszerbiztonsag megvalositasanak érdekében végzendé menedzser
tevékenységre.

8. A szakképzettség szempontjabol meghatarozo ismeretkorok
és a fobb ismeretkorokhoz rendelt kreditérték:

Alapismeret és szakmai torzsanyag: 30 kredit

(Uzemtelepités és -létesités; Termékfeldolgozas, élelmiszerismeret;
Kozegészségiigyi  alapismeretek;  Elelmiszerbiztonsag;  Elelmiszertorvény;
Elelmiszerbiztonsagi menedzsment)

Specialis szakismeretek: 20 kredit

9. (Elelmiszerkémia; Mérés- és ellendrzéstechnika;
Kockazatelemzés; Esettanulmanyok; Kommunikacio;
Logisztika)
1. A szakdolgozat kreditértéke:
2. 10 kredit



