Diplomas rendezvény és protokoll szakreferens
szakiranyu tovabbképzési szak

I. A szakiranya tovabbképzés neve:
Diplomas rendezvény és protokoll szakreferens
szakiranyu tovabbképzési szak
I1. A szakiranya tovabbképzési szak FIR-kodja:
ITI. A létesitést engedélyezo6 hatarozat ligyiratszama:
OH-FHF/580-1/2008.

IV. A létesit6 intézmény neve:
Szolnoki Féiskola

V. A szakiranya tovabbképzési szak képzési és kimeneti kovetelménye:
1. A szakiranya tovabbképzés megnevezése:
Diplomas rendezvény és protokoll szakreferens
szakiranyu tovabbképzési szak

2, A szakképzettség oklevélben szerepl6 megnevezése:
Diplomaés szakreferens rendezvény és protokoll szakon

3. A szakiranyua tovabbképzés képzési teritilete:
Gazdasagtudoméanyok képzési teriilet
4. A felvétel feltétele:
A képzésben fiskolai oklevéllel (BA, BSC) lehet részt venni.

5. A képzési ido:

3 félév
6. A szakképzettség megszerzéséhez osszegyljtheto6 kreditek
szama:
90 kredit

7. A képzés soran elsajatithato kompetenciak, tudaselemek,
megszerezhet6 ismeretek, adottsagok, készségek, a
szakképzettség alkalmazasa konkrét kornyezetben,
tevékenységrendszerben:

a) A képzés soran elsajatithaté kompetencidak:

e képzettség birtokadban a diploméas rendezvény és protokoll szakreferens

szakiranyt tovabbképzésben oklevelet szerzett személy képes

— az lzleti és altalanos rendezvények teljeskord attekintésére,

— iranyitani, szervezni 6nall6an tevékenykedni a rendezvényszervezési
munka barmely fazisaban a hazai és eur6pai multinacionalis
vallalatok, kozigazgatasi hivatalok, diplomaéciai testiiletek, kulturalis
testiiletek, szakmai érdekképviseletek kiilonb6z6 eseményein,

— avallalkozasok marketing munkajanak segitésére a
rendezvényszervezési piac bekapcsolasaval,

— hatékonyan alkalmazni a szervezési munka részelemeit.

b) A képzés soran elsajdtithaté tudaselemek:
— &ltalanos kozgazdasagi alapismeretek,




— szakmai alapozo ismeretek,
— szakhoz kapcsol6do ismeretek.

¢) A képzés soran megszerezhetd ismeretek, adottsagok, készségek:

— Alapvet6 kozgazdasagi, pénziigyi, szamviteli, gazdasagjogi,
vallalkozas-gazdasagtani, statisztikai, menedzsment, marketing, EU
integracios, vilaggazdasagi, informatikai, kozigazgatasi és ad6zasi
ismeretek.

— A szakmai tudast megalapozo: rendezvényturizmus, konferencia
szervezés, rendezvények gazdalkodasa, lizleti rendezvényszervezés,
megarendezvények, vasarok fesztivalok, rendezvény marketing,
rendezvénymenedzsment, rendezvényszallodak, rendezvények
gasztrondmiaja.

— A szakmaspecifikus tudaselemek: retorika, PR ismeretek, rendezvény
személyzet kommunikaci6ja, protokoll alapismeretek, viselkedés
kulttra, a vendéglatas protokollja, gasztronémiai alapismeretek,
kiilonleges étel és italismeret, interkulturalis gasztronémia készség
szint{ ismerete és alkalmazni tudasa.

d) A szakképzettséqg alkalmazasa konkrét kornyezetben,
tevékenységrendszerben:

e képzettség birtokdban a diplomés rendezvény és protokoll szakreferens
szakiranyu tovabbképzésben oklevelet szerzett személy alkalmas:

— 0nallo és lizleti szintl rendezvények szervezésére, iranyitasara,

— afébb rendezvények kozotti 1ényegi eltérések felismerésére,

— ameeting planner munkakor betoltésére,

— arendezvényszervezdi cégek vezetdi feladatainak ellatasara.

8. A szakképzettség szempontjabol meghatarozo6 ismeretkorok
és fobb ismeretkorokhoz rendelet kreditértékek:

Targyak jellege Oraszam | Kredit
Altalanos kozgazdaségi alapozoé targyak 100 30
Szakmai alapoz6 targyak 100 26
Szakhoz kapcsol6d6 ismeretek 100 26
Egyéni szakdolgozati konzultécié 4 0
Zarodolgozat készités 0 8
Mindosszesen 304 90

Altalanos kézgazdaségi alapozé ismeretek:
Kozgazdasagtan, pénziigyi és szamviteli ismeretek, gazdasagi jog, vallalkozasok gazdasagtana,

statisztika, menedzsment, marketing és marketingkutatas, EU integracios és vilaggazdasagi
ismeretek, informatika, kozigazgatasi és adozasi ismeretek.

Szakmai alapozo ismeretek:
Rendezvényturizmus, konferencia szervezés, rendezvények gazdalkodasa, iizleti
rendezvények szervezése, rendezvénymarketing, rendezvénymenedzsment,
megarendezvények, vasarok, fesztivalok, rendezvényszallodak.

Szakhoz kapcsolodo ismeretek:
Kommunikacioelméleti modul, retorika, PR ismeretek, rendezvény személyzet
kommunikacidja, rendezvényprotokoll és etikett modul, protokoll alapismeretek, viselkedés
kultira, vendéglatis protokollja, gasztronémiai modul, gasztronémiai alapismeretek,
rendezvények gasztronomiaja, interkulturalis gasztronémia, kiilonleges étel és italismeret.

9. A zarodolgozat kreditértéke:
8 kredit




