Mezogazdasagi élelmiszeripari és terméktervezo
szakiranya tovabbképzési szak

I. A szakiranya tovabbképzés neve:
Mezbgazdasagi élelmiszeripari és terméktervezo szakiranyu tovabbképzési szak
I1. A szakiranyua tovabbképzési szak FIR-kédja:
To1001
II1. A létesitést engedélyezo6 hatarozat ligyiratszama:
OH FRKP/ 1413-5 /2007.

IV. A létesito intézmény neve:

Szent Istvan Egyetem

V. A szakiranyu tovabbképzési szak képzési és kimeneti kovetelményei:
1. Az inditandé szakiranya tovabbképzés megnevezése
Mezbgazdasagi és élelmiszeripari terméktervezd
2. Az oklevélben szerepl6 szakképzettség megnevezése

Mezo6gazdasagi és élelmiszeripari terméktervez6 szakmérnok
3. Képzési teriilet

7

agrar
4. A felvétel feltételeként
a) Alapképzési szakhoz kapcsolédo szakiranyil tovabbképzési szak

esetén azon képzési teriiletek, képzési agak vagy alapképzési szakok
megnevezése, amelyre az adott szakiranyi tovabbképzési szak épiil:

barmelyik mérnoki képzettséget adb agrar BSc - fokozat

b) Mesterképzési szakhoz kapcsolédo szakiranyu tovabbképzési szak
esetén azon képzési teriiletek vagy mesterképzési szakok
megnevezése, amelyre az adott szakiranyu tovabbképzési szak épiil:

Nem kapcsolodik mesterképzési szakhoz
5. A képzési ido

4 félév
6. A szakképzettség megszerezéséhez osszegylijtendo kreditek szama
120 kreditpont

7. A képzés soran elsajatitand6 kompetenciak, tudaselemek,
megszerezheto ismeretek, személyes adottsagok, készségek, a
szakképzettség alkalmazasa konkrét kornyezetben,
tevékenységrendszerben:

Kompetenciak (egyéni és tarsas):
Eredményorientaltsag, absztrakt gondolkodas, fogalmaz6 készség, kreativitas,
oOtletgazdagsag, kapcsolatteremtés, konfliktusmegoldas, intuicios készség.
Tudaselemek, megszerezheto ismeretek:
Kozgazdasagi ismeretek és szemlélet, funkcidelemzés-terméktervezési iskolak,

latvanytervezés, forma- és szinelmélet, kornyezetismeret, fenntarthaté fejlédés,
innovacid — technolégiai transzfer, jogi és szabvanyismeretek.



A szakképzettség alkalmazasanak kornyezete:
Agrar - Elelmiszer Linc (Agrargazdasidg: mezdgazdasiag és élelmiszeripar,
Kereskedelem, Vendéglatoipar) vallalkozasai, és beszallitéi. Ezen beliil: a
nemzetkozi és a hazai régiok, kistérségek vallalkozasai; szervezés, agrar-
innovacio, tudaspiac, oktatas-képzés tertiletei.

A tovabbképzés eredményeképpen a hallgat6 az alabbi adottsagokat,

készségeket szerzi meg:

fejlédési trendek felismerése (az élelmiszergazdasagban),
intuicios képesség (a fogyasztoi igények kielégitésére),
kreativitas (a forma és szinelmélet alkalmazésara),

kommunikacids képesség (a terméktervezés és az ellatasi- lanc belsé
és kiils6 szereplGivel).

A szakképesités birtokaban a szakmérnok - az élelmiszergazdasag
teriiletén - képessé valik az alabbi tevékenységek elvégzésére:

a technologiai tervezovel egyiittmiikodve, az adott termék funkcioja,
az ellatasi lancban elfoglalt helye, és a fogyasztoi elvarasok szerint, a
termék latvanyanak megtervezésére ,

a fentiek szerint a termék csomagolasanak megtervezésére,

a teljes terméktervezési és ellatasi folyamatot végzé munkacsapat
tevékenységének iranyitasara.

8. A szakképzettség szempontjabdl meghatarozo ismeretkorok és a
fobb ismeretkorokhoz rendelt kreditérték:

b) Terméktervezéssel kapcsolatos alapismereti targyak: marketing,
innovaci6-menedzsment, termékismeret és termék-elGallitasi

technolégiik;

b) Terméktervezés szakmai torzsanyag: terméktervezés
modszertana, terméktervezés eljarasai: arculat-, forma-,
logisztikai-, ergonomiai-, és 6kologiai tervezés, termékek
csomagolasa, termékek minGségiligye, értékesitési és
kommunikacids ismeretek; 60

c¢) Terméktervezési gyakorlatok: terméktervezési-, értékesitési-,
kereskedelmi- és kommunikaciés-, valamint szakdolgozat-
készitési tréningek. 15

9. A szakdolgozat kreditértéke:

15 kredit



